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Sashimi
RA fisk
Nigiri

Handpresset; fisk, skaldyr eller grgntsager pa ris

Gunkan
Nigiri sushi med nori tang omkranset

Uramaki |
; Inside out rulle; Den "normale” sushi rulle med ris
pa ydersiden/udenom

i Sy Hosomaki
it Lille rulle; med tang pa ydersiden/udenom

Futomaki
Stor rulle; med tang pa ydersiden/udenom

Kaburimaki
Toppet rulle; Luksus udgaven af uramaki,
som er toppet med ekstra fisk eller evt. frugt og grgnt

Masago
Fiskerogn (orange)

Tataki

Lynstegt eller flamberet

Ebi Furai
Dybstegt reje

Teriyaki

Sed umamirigt soyasovs med en tyk konsistens

Yakiniku sauce
Japansk BBQ sauce; bruges ofte pa grillet kad

Miso
Fermenteret sojabgnner

Soba
Kolde boghvede nudler

Kataifi

Tyndt revet filodej, som giver en knasende tekstur



| Vaelg meilem -_
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AS5. MINI FORARS ) K6 EBIEURAL: @ A’? HJEMMELAVEEE

Vegetar. Dybstegte rejer. . FORARSRULLER
Inkl. sed chili. : - | ) ME‘d Oks-ekad Dg grﬂntsager N s . . ..'___'. .
8 stk. 49,- | 3stk.58, 3 Stk- 38,

AS. DUMPLINGS A10. KAKIAGE ATl. CHICKEN KARRAGE Al12. KOLDE SOBA
Med kylling og grentsager. Tempura grentsager. Japansk marineret dybstegt kylling, NUDLER (GLUTENFRI)
6 stk. 55,- 2 stk. 35,- Rl Med hjemmelavede
6 stk. 49,- kold suppe dip.
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m. teriyaki og sesam. m. terjyaki og sesam. Gt PR U bﬁfcun 52

Y7. KAMMUSLING Y8. YAKITORI MENU

m. teriyaki og purlog. 2 tigerrefer, 2 kyllingeboller,
38 2 svineked, 2 laks og ris.
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S4. LAKS TATAKI

Grillet laks m. tenyakf. |
kataifi og purlag

6 stk.88,-

Gl TEMPURA LAKS e
VU RISPAPIR Y. i
Dybstegt laks, avncado. FANEE A
| mix salat. Toppet med
 chilimayo og sesam.

R1. LAKS RISPAPIR

Laks, avocado, mix salat.

73"

R3. EBI FURAI RISPAPIR R4. ANDEBRYST RISPAPIR R5. VEGETAR RISPAPIR

Dybstegte rejer, avocado, mix salat. Marineret andebryst, avocado, mix salat. Avocado, agurk, mix salat, mango.
Toppet med sad chili og sesam Toppet med goma og sesam. Toppet med goma og sesam.
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N5. GRILLET LAKS Ne: TN G e
m. chilimayo, teriyaki, Do A A
kataifi og purlgg. 1stk. 23,' | R

Y
i

N9. AVOCADO N10. MANGO NT1. INARI TOFU N12. KAMMUSLING
1 stk. 20,- 1stk. 20,- m. tangsalat og sesam. m. teriyaki, masago og purlag.

4. Qo ahle Dk 1 stk. 20,- 1stk. 28,-
micis o 4 stk. 72,- 4 stk. 99,-



UL LAKS ROLL
Laks, avocado, agurk.
Toppet med sesam 3%

B 8,"'

U4. CALIFORNIA ROLL US.TUNROLL  U6.CRISPY KYLLING ROLL
Surimi, avocado, agurk. Tun, avocado, agurk. ~ Crispy kylling, avocado, agurk.

e -

Toppet med sesam. Toppet med sesam. | Toppet med sesam, teriyaki og kataifi.

U7. GREEN ROLL U8. LAKSETATAR ROLL U9. TUNTATAR ROLL

Avocado, agurk, asparges. Avocado, agurk, asparges. Avocado, agurk, asparges.
Toppet med sesam. Toppet med laksetatar og purlgg. Toppet med tuntatar og purlgg.
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H4. MANGO
40"

Gl. LAKSETATAR G2. TUNTATAR G3. ORREDROGN G4. KAMMUSLING
m. purlag. m. purleg. m. teriyaki, masago og purlag.

32’-

25" 28" 35"



Surimi, avocado, agurk.

F4. TEMPURA LAKS BIG F5. VEGETAR BIG ~ F6.CALI-SALMON BIG

Dybstegt laks, teriyaki. Tofu, avocado, mango, agurk. L A ;.'L_FJ.R'SJ Sunmr,ﬁm*ﬂda,ﬂgw'kﬁ_ A
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F7. CRISPY KYLLING BIG F8. CRISPY CALIFORNIA GOLD FO. CRISPY EBI GOLD

Crispy kylling, mango, agurk. Surimi, avocado. Rullet i panko friturestegt. Dybstegt reje. Rullet i panko friturestegt.
Toppet med teriyaki og kataifi. Toppet med chilimayo og kataifi. Toppet med teriyaki, chilimayo og kataifi.
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